Uso Correcto de Guantes

1. Lavese las manos. 2. Pdngase un nuevo par de guantes.

3. Reemplace los guantes cuando cambie 4. Lavese las manos cada vez que
de tarea, especialmente después de cambie sus guantes. Los guantes
manipular carnes crudas u otras fuentes DEBEN desecharse inmediatamente
de contaminacion. después de cada uso. NUNCA lave
ni reutilice los guantes.

Use utensilios como palas, pinzas o cucharas para reducir el contacto
de las manos descubierta con los alimentos listos para comer.

01012023t

Environmental Health Division
SNOHOMISH 3020 Rucker Avenue, Suite 104
COUNTY 444 Everett, WA 98201 425.339.5250

HEALTH DEPARTMENT



